SCHWABENSTUBEN
estaurant & Weinwirtschaft

Koch (m/w/d) in Vollzeit

Wir suchen dich. Das Schwabenstuben-Team freut sich schon darauf, ein neues
Gesicht kennen zu lernen.

Die Benefits fur sensationelle Mitarbeiter

Weihnachtsgeld

Kostenloses oder verglnstigtes Essen

Urlaubsgeld

Kostenlose Getranke

Rabatt bei deinem Eigenen Besuch im Restaurant

Einarbeitung bei vollem Gehalt

Vielfaltige Weiterbildungs- und Karrieremoglichkeiten — wir unterstutzen Dich

Mit diesen Aufgaben kannst du uns unterstitzen

Fachgerechte Zubereitung von regionalen und saisonalen a la carte Gerichten,
Menus oder Buffets entsprechend dem aktuellen Speisenangebot

Vorbereitung der taglichen Mise en place

Planung und Durchfihrung der eigenen Postenaufgaben sowie beachten des
Wareneinsatzes

Gewahrleistung eines guten Kluchenergebnis, unter optimaler Verwendung der
vorhandenen Materialen, Gerate und Ressourcen

Einhaltung jeglicher Hygiene-, Qualitatsmanagement- und
Qualitatssicherungsvorgaben, inshesondere des HACCP Konzeptes sowie sonstigen
Richtlinien im Umgang mit Lebensmitteln

Enge Zusammenarbeit mit anderen Abteilungen/Mitarbeitern des Unternehmens

Deine Fahigkeiten, Kenntnisse und Eigenschaften sind das Plus flr unseren Betrieb

Du hast eine abgeschlossene Berufsausbildung als Koch oder Erfahrung

Du hast Spal’ daran kreativ in der Kiche zu arbeiten und neue Gerichte zu kreieren
Du arbeitest gerne in einem familiaren Team und tragst zu einer angenehmen
Arbeitsatmosphare bei

Du arbeitest selbststandig und verantwortungsvoll

Du zeigst Engagement, korperliche Belastbarkeit sowie Stressresistenz
Teamfahigkeit, Kommunikationsstarke, Motivationsstarke und Konfliktfahigkeit
sollten keine Fremdworter fur dich sein

Mochtest du dich unserem Restaurant Schwabenstuben anschlieRen?

Wir freuen uns auf dich und deine Bewerbung!



