
Menü
18. April - 21. April



Menüempfehlung Osterfeiertage

Spargel-Erdbeersalat
mit Räucherlachs und mariniertem Zupfsalat

***
Spargelcremesuppe

mit Bärlauchnockerln
***

Kalamansisorbet
mit Wermutschaum

***
(1) rosa gebratene Lammhüfte

mit Kräuterkruste auf Speckbohnen dazu Rosmarinkartoffeln

(2) rosa gebratener Rinderrücken
mit Kräuterkruste auf Speckbohnen dazu Rosmarinkartoffeln

(3) Seeteufelmedaillons
mit grünem Spargel dazu Tagliatelle

(4) gegrillter Spargel
mit getrockneter Tomate dazu Tagliatelle

***
Tonkabohne X Beere

Menüpreis p.P. 69,00€
 alle Gänge auch einzeln wählbar

Aperitifempfehlung

Frühlingsspritz

0,2L | 9,50€

Frühlingsspritz -alkoholfrei-

0,2L | 8,50€

 Weinbegleitung aus unserem 
Weinkeller je Gang 

0,1L 6,00€ 

OSTER-Special

gebratener Wildhasenrücken 
mit Kräuter-Quinoamantel auf Spielerei 

von der Möhre und Kartoffelgratin

33,80€


