SCHWABENSTUBEN

Restaurant & Weinwirtschaft

" Ein gutes Essen ist Balsam fur die Seele "

Herzlich Willkommen

Wir freuen uns Sie in den Schwabenstuben begrufRen zu durfen.

Das Kuchenteam stellt alle Kreationen selbst zusammen und bereitet diese taglich aus
ausgewahlten, vorrangig regionalen Produkten frisch zu.
Wir arbeiten mit vielen regionalen Lieferanten sehr eng zusammen.
Durch diese Zusammenarbeiten kennen wir die Herkunft der Produkte und konnen eine
sehr gute Qualitat und die Frische der Produkte garantieren.
Falls Sie Anregungen haben, sprechen Sie uns gerne an!

Auszug unserer regionalen Lieferanten

Fleisch- und Wurstwaren | Der Metzger Schneider aus Freiberg
Freiland Eier | Breitenblichers Direktvermarktung aus Freiberg
Obst und Gemuse | S. Gohner aus Steinheim an der Murr
Kartoffeln | Magdalena Lang aus Marbach

Gerne konnen Sie bei uns auch Gutscheine zum Verschenken erwerben
oder eines unserer selbstgemachten Produkte.

Wir wunschen lhnen einen schonen Aufenthalt
Ihr Familie Neuberth und TEAM

Preise sind in Euro inkl. Ges. MwSt. und Bedienungsgeld. Die angegebenen Zahlen beziehen sich auf Zusatzstoffe {iber die Sie sich auf der letzten Seite der
Karte informieren kénnen. Bei Fragen zu Allergenen, fragen Sie bitte das Personal nach unserer Allergen-Speisekarte. [V] = vegetarisches Gericht
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APERITIF

Schwabenstuben Haussekt 0JL | 0,75L 4,80 | 31,80
Eisele | PETNAT Naturbursche 0,75L 29,20
Hirschmuller | Perlage rosé brut nature Sekt s 0JL | 0,75L 5,80 | 37,80
Lillet Wild Berry 35 0,2L 8,50
Campari Orange 1 0,2L 8,50
Aperol Spritz 1,510 0,2L 8,50
Hugo s 0,2L 8,50
Pink Wermut Spritz s 0,2L 8,50
Patata Gin (aus Murr) mit Tonic 3,10 0,2L 9,50
Ramazotti Rosato Mio 15 0,2L 8,50

Fur weitere Spritzvariationen sprechen Sie uns gerne an

Wermut Weiss s 5cl 5,20
Wermut Rosé s 5c¢l 5,20
Wermut Rot s 5cl 5,20
Sherry fino 5cl 5,20
Sherry medium 5cl 5,20

APERITIF - alkoholfrei -

Stuckfass | Traubensecco 01L | 0,75L 4,20 | 27.80
Holunderblutenschorle -selbstgemacht- 0,4L 6,50
Lotta Gin Tonic 310 0,2L 8,00
Aperitivo Spritz 0,2L 6,30

Preise sind in Euro inkl. Ges. MwSt. und Bedienungsgeld. Die angegebenen Zahlen beziehen sich auf Zusatzstoffe {iber die Sie sich auf der letzten Seite der
Karte informieren kénnen. Bei Fragen zu Allergenen, fragen Sie bitte das Personal nach unserer Allergen-Speisekarte. [V] = vegetarisches Gericht
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ALKOHOLFREIE GETRANKE

Mineralwasser von Ensinger

Gourmet medium 0,5L | 0,75L 4,50 | 5,80
Gourmet classic 0,5L | 0,75L 5,80
Gourmet still 0,5L | 0,75L 450 | 5,80
Tafelwasser

still oder mit Kohlensaure 0,25L | 0,5L | 1L 2,00 | 4,00 | 6,00
Softdrinks

Coca-Cola 139 0,33L 4,00
Coca-Cola zero 1,391 0,33L 4,00
Fanta 13 0,33L 4,00
Sprite 3 0,33L 4,00
Mezzo Mix 1,39 0,33L 4,00
Schweppes Bitter Lemon 310 0,2L 3,60
Schweppes Tonic Water 310 0,2L 3,60
Schweppes Russian Wild Berry 3 0,2L 3,60
Orangina rouge 1 0,25L 4,50
Almdudler 0,35L 4,50

Elephant Bay
verschiedene Sorten 0,25L 4,00

Preise sind in Euro inkl. Ges. MwSt. und Bedienungsgeld. Die angegebenen Zahlen beziehen sich auf Zusatzstoffe {iber die Sie sich auf der letzten Seite der
Karte informieren kénnen. Bei Fragen zu Allergenen, fragen Sie bitte das Personal nach unserer Allergen-Speisekarte. [V] = vegetarisches Gericht
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ALKOHOLFREIE GETRANKE

Safte von Kumpf

Orange 0,2L 4,00
Rhabarber-Nektar 0,2L 4,00
Maracuja-Nektar 0,2L 4,00
Johannisbeer-Nektar 0,2L 4,00
Cranberry-Necktar 0,2L 4,00
rosé Grapefruit 0,2L 4,00
Apfelsaft naturtrub 0,2L 4,00
Saftschorle 0,2L | 0,4L 3,50 | 4,50

Preise sind in Euro inkl. Ges. MwSt. und Bedienungsgeld. Die angegebenen Zahlen beziehen sich auf Zusatzstoffe iiber die Sie sich auf der letzten Seite der
Karte informieren kénnen. Bei Fragen zu Allergenen, fragen Sie bitte das Personal nach unserer Allergen-Speisekarte. [V] = vegetarisches Gericht
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Familienbrauerei Dinkelacker - Schwaben Brau

Seit 1888 werden Dinkelacker Biere nach den Prinzipien des Grinders Carl Dinkelacker hergestellt - mit den hochs-
ten Standards bei Qualitat und Frische, mit feinsten Zutaten aus Baden-Wirttemberg, mit grofSter Sorgfalt bei der
Herstellung... und mit Liebe zur Braukunst. Es werden Tettnanger Perle und Herkules Hopfensorten sowie,
heimische Sommergerste und hochwertiges Braumalz verwendet.

Bier vom Fass

Dinkelacker Helles 0,3L | 0,5L 3,80 | 5,50
Besonders kraftig eingebraut, ist dieses Bier ideal fur
kalte Winterabende. 12,4% Stammwurze und 5,5% Alkohol

Radler 0,5L 5,50

Flaschenbier

Cluss Kellerpils 0.33L 380
Das unfiltrierte, naturtribe Kellerpils fur GenieRer.

11,5% Stammwirze und 5,0% Alkohol

Weizenbier

Sanwald Hefe Weizen 0,5L 5,50
Hefetrubes, fruchtiges Weizenbier. Unfiltriert, mit natlrlicher Hefe

abgefullt. 11,8% Stammwdrze und 5,0% Alkohol

Sanwald Kristall Weizen 0,5L 5,50

Das kristallklare Weizenbier mit feinem Hopfen und
aromatischer Hefe. 11,7% Stammwdurze und 5,0% Alkohol

Alkoholfreies Bier

Dinkelacker alkoholfrei 0,33L 3,80

Perfekt flr alle, die auf Alkohol, aber nicht auf Genuss verzichten
wollen. 4,5% Stammwdrze und 0,0% Alkohol

Sanwald Hefe Weizen alkoholfrei 0,0% 0,5L 5,50
Weizengenuss ohne Alkohol. Erfrischend, mineralstoffreich
und kalorienarm. 4,7% Stammwurze und 0,0% Alkohol

Preise sind in Euro inkl. Ges. MwSt. und Bedienungsgeld. Die angegebenen Zahlen beziehen sich auf Zusatzstoffe {iber die Sie sich auf der letzten Seite der
Karte informieren kénnen. Bei Fragen zu Allergenen, fragen Sie bitte das Personal nach unserer Allergen-Speisekarte. [V] = vegetarisches Gericht
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AUSREIRER - WEINE aus aller welt

Weillwein

Weingut Franz Hirtzberger (Spitz, Osterreich)
1997 Smaragd s 0,75L

Alkohol -%, Restzucker -g/l, Saure -g/l
Geschmack: WeiRer Pfeffer, griine Friichte (auch Paprika), frisch ge-
pflickte Wiesenkrauter und ein Hauch von Zitrusschale

Weingut Thiery-Weber (Niederdsterreich)

. . 0,75L
2016 Wolferl Qualitatswein s
Alkohol 14%, Restzucker 1,4g/1, Saure 5,5g/1
Geschmack: Cuvée aus Griiner Veltliner, Riesling, Gelber Muskateller,
Chardonnay, Sauvignon blanc, Vergarung im Stahltank, kraftig, harmo-
nisch, speziell, trocken
Weingut Bauerl (Wachau, Osterreich)
2017 Griner Veltliner Alle Terrassen Smaragd s 0,75L
Alkohol 14,5%, Restzucker 6,4g/1, Saure 4,9g/1
Geschmack: Cuvée aus den Terrassenlagen Loibenberg und Kellerberg.
Vollreife Frucht, Bitterorangen, Grapefruit, bodenstammige Wdurze,
dicht, zieht von vorne bis hinten durch, schone Aromatik, Finesse trotz
Kraft, Tiefgang, mineralische Wurze klingt lange nach
Weingut Bauerl (Wachau, Osterreich)
2015 Riesling Hohereck Smaragd s 0,75L
Alkohol 13%, Restzucker -g/1, Saure -g/|
Geschmack: Terroir pur, Feuerstein, karges Urgestein, rauchig, traubige
Fruchtnote, belebend
Weingut Roland Lavantureux (Lignorelles, Frankreich)

0,75L

2017 Chablis s

Alkohol 12,5%, Restzucker -g/l, Saure -g/1
Geschmack: 60% Lagerung in Edelstahltanks und 40% werden 11 Mo-
nate lang im Eichenfass gelagert

239,00

37,80

57,80

49,80

44,80

Preise sind in Euro inkl. Ges. MwSt. und Bedienungsgeld. Die angegebenen Zahlen beziehen sich auf Zusatzstoffe {iber die Sie sich auf der letzten Seite der
Karte informieren kénnen. Bei Fragen zu Allergenen, fragen Sie bitte das Personal nach unserer Allergen-Speisekarte. [V] = vegetarisches Gericht
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AUSREIRER - WEINE aus aller welt

WeilRwein

Weingut Schloss Halbturn (Burgenland, Osterreich)
2018 Imperial weil’ s 0,75L | 1,5L 48,90 | 125,00

Alkohol 12,5%, Restzucker 0,8g/l, Sdure 5,8¢g/l

Geschmack: Cuvée aus Chardonnay und Sauvignon Blanc. Mittelgelb mit
Goldreflexen; in der Nase gelbe Fruchte, Quitte, dominierende Frucht;
am Gaumen dominiert Sauvignon Blanc, strukturiert, animierende Sau-
re, gute Lange. GroRer Wein, lagern und trinken

Krier-Welbes (Luxembourg)
2021 Auxerrois s 0,75L 43,80

Alkohol 13,0%, Restzucker -g/1, Saure -g/|

Geschmack: Ausbau anfangs im Edelstahltank, danach im 500 Liter Holz-
fass aus burgundischer Eiche (neues Holz), spontanvergoren, cremig,
burgundisch-elegant

Weingut Schomann (Mittelmosel)
2019 Stuckfass® Riesling Auslese s 0,375L 29,20

Alkohol 8,5%, Restzucker -g/l, Saure -g/l

Geschmack: 100% Riesling, Weillwein SuR, Vegan, Bio, Ecovin, Demeter,
Einzel-Steilstlage "Zeltinger Sonnenuhr" aus Devonschiefer. Spontanver-
garung mit natdrlichen Hefen im Tropfsteingewolbe. Martin Schomanns
Keller hat dadurch ganzjahrig die perfekte Luftfeuchtigkeit fur einen
langsamen Reifeprozess in seinen traditionellen Mosel-Fuderfassern

Feliciana (Italien, Lombardei)
Felugan - Lugana D.O.P. s 0,2L | 0,75L 8,90 | 26,80

Alkohol 13%, Restzucker 2,5g/1, Saure 6,0g/1
Geschmack: Am Gaumen frisch, elegant und ausgewogen - ideal zu
Fisch, leichten Pastagerichten oder als Aperitif.

Vaona (Italien, Valpolicella)
Bianco di Custoza D.O.C. s 0,2L | 0,75L 790 | 23,80

Alkohol 12,5%, Restzucker 2g/l, Saure 5,5g/1
Geschmack: Am Gaumen frisch, harmonisch und elegant mit feiner Mi-
neralitat.

Preise sind in Euro inkl. Ges. MwSt. und Bedienungsgeld. Die angegebenen Zahlen beziehen sich auf Zusatzstoffe {iber die Sie sich auf der letzten Seite der
Karte informieren kénnen. Bei Fragen zu Allergenen, fragen Sie bitte das Personal nach unserer Allergen-Speisekarte. [V] = vegetarisches Gericht
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AUSREIRER - WEINE aus aller welt

Rotwein

Weingut Pfneisl (Mittelburgenland)
2011 Cabernet Sauvignon "offspring" s 0,75L 75,00

Alkohol 14,8%, Restzucker 1g/L, Saure 5,8¢g/L, 38 Monate im Barrique
Geschmack: Extrem dicht und kraftvoll zupackend

Weingut Schloss Halbturn (Burgenland, Osterreich)
2011 Impérial rot s 0,751 79,00

Alkohol 14%, Restzucker 1,0g/l, Saure 5,5¢/1
Geschmack: Cuvée aus Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc und
Blaufrankisch.

Borie la Vitaréle (Languedoc, Frankreich)
2019 Les Terres Blanches BIO s 0,2L ] 0,75L 9,70 | 29,20

Alkohol 14,5%, Restzucker -g/1, Saure -g/l
Geschmack: Cuvée aus Grenache, Syrah und Mourvédre.

Borie la Vitaréle (Languedoc, Frankreich)
2017 Les Schistes BIO s 0,75L 43,80

Alkohol 12,5%, Restzucker -g/1, Saure -g/l
Geschmack: Cuvée aus Grenache und Syrah.

Carmina Terrae (Italien, Apulien)
Negroamaro IGT s 0,2L ] 0,75L 790 | 23,80

Alkohol 12,5%, Restzucker -g/l, Saure -g/1

Geschmack: Am Gaumen frisch, fruchtig und harmonisch mit elegantem
Nachhall. Perfekt zu deftigen Nudelgerichten, Eintopfen und gegrilltem
Fleisch.

Carmina Terrae (Italien, Apulien)
Primitivo — Salento IGT s 0,2L | 0,75L 790 | 23,80

Alkohol 13%, Restzucker -g/l, Saure -g/1

Geschmack: Kraftiges Rubinrot mit granatroten Reflexen. In der Nase in-
tensiv und wirzig, am Gaumen warm, vollmundig und fruchtbetont - mit
Noten von Granatapfel und mediterranen Krautern.

Preise sind in Euro inkl. Ges. MwSt. und Bedienungsgeld. Die angegebenen Zahlen beziehen sich auf Zusatzstoffe {iber die Sie sich auf der letzten Seite der
Karte informieren kénnen. Bei Fragen zu Allergenen, fragen Sie bitte das Personal nach unserer Allergen-Speisekarte. [V] = vegetarisches Gericht
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Weilweine (Regional)

Weingut Maier (Schwaikheim)
Silvaner s 0,2L | 0,75L 9,70 | 29,20

Alkohol 12,5%, Restzucker 74g/L, Sdure 5,3g/L
Geschmack: Griiner Apfel und Zitrusaromen, harmonisches Saurespiel

Weingut Maier (Schwaikheim)
Riesling s 0,2L | 0,75L 750 | 22,50

Alkohol 12,0%, Restzucker 4,0g/L, Saure 71g/L

Geschmack: Der Duft nach Apfel und etwas Zitronenmelisse vermischt
sich am Gaumen mit seiner lebendigen und frischen Riesling-Saure. Per-
fekt zum Lachsforellenfilet im Filoteig gegart auf Gemusebett.

Weingut Maier (Schwaikheim)

WeiRburgunder s 02L1075L 890 | 26,80

Alkohol 12,5%, Restzucker 5,7g/L, Saure 6,0g/L

Geschmack: Aufgrund seiner unterstlitzenden Saure, seiner elegant-fi-
ligranen Art und seiner mineralisch dezenten Frucht - nicht nur zum
Spargel sondern auch zu jeder Vorspeise der ideale Wein.

Wein & Sektgut Hirschmiller (Lauffen am Neckar)
Chardonnay s 0,2L ] 0,75L 790 | 23,80

Alkohol 12,5%, Restzucker 5,5g/L, Saure 72g/L

Geschmack: Dieser elegante Chardonnay duftet fruchtig intensiv nach
Passionsfrucht, Mango, Ananas und Kiwi. Am Gaumen prasentiert sich
dieser Weillwein mit harmonischer Saurestruktur und anhaltend voll-
mundigem Finish - ein saftiges Weinvergnugen

Weingut Escher (Schwaikheim)
Creation Weiss HEIMATLIEBE s 0,2L | 0,75L 790 | 23,80

Alkohol 12%, Restzucker 49g/L, Saure 5,8¢g/L

Geschmack: Die mitreiBende Kreation aus handverlesenen goldgelben
Trauben. Ein handwerkliches Cuvée nach Inspiration von jungwinzer
Christian Escher

Preise sind in Euro inkl. Ges. MwSt. und Bedienungsgeld. Die angegebenen Zahlen beziehen sich auf Zusatzstoffe {iber die Sie sich auf der letzten Seite der
Karte informieren kénnen. Bei Fragen zu Allergenen, fragen Sie bitte das Personal nach unserer Allergen-Speisekarte. [V] = vegetarisches Gericht
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Weilweine (Regional)

Weingut Eisele (Hessigheim)
Sauvignon blanc "Muschelkalk" s 0,2L | 0,75L 10,20 | 31,80

Alkohol 11,5%, Restzucker 0,3g/L, Saure 73g/L

Geschmack: 70% spontan Garung im Edelstahl, 30% spontan Garung in
franzosischen Barriques (viert Belegung), 8 Monate auf Vollhefe, kein
Schwefel, unfiltriert abgefullt, leichte Schwefelgabe

Weingut Eisele (Hessigheim)
Zundstoff s 0,2L | 0,75L 790 | 23,80

Alkohol 11,0%, Restzucker 14,5g/L, Saure 71g/L
Geschmack: Cuvée aus Riesling, Miller-Thurgau und Kerner

Weingut Eisele (Hessigheim)
Riesling Capi "Muschelkalk" s 02L ] 0,75L 9,70 | 29,20

Alkohol 8,5%, Restzucker 4,2g/L, Saure 10,8g/L

Geschmack: Pflanzlicher bis leicht krauteriger und einen Hauch floraler
Duft mit hellen gelbfruchtigen Aromen und floralen Spuren. Klare, recht
straffe, helle, feinsaftige Frucht, moderate salie, kreidige, hefige und sal-
zige Noten, lebendige, feine Saure und etwas Griff, nachhaltig am Gau-
men, ein Hauch roter Beeren, hat Spannung, sehr guter Abgang

Weingut Eisele (Hessigheim)
Riesling "Muschelkalk" s 0,75L 39,80

Alkohol 12,5%, Restzucker 41g/L, Saure 79g/L

Geschmack: 25 % spontan Garung in franzosischen Barriques (sechst Be-
legung),75% Edelstahl Tank, 8 Monate auf Vollhefe, kein Schwefel, unfilt-
riert abgefullt, leichte Schwefelgabe

Weingut Eisele (Hessigheim)
Chardonnay Goldkapsel s 0,75L 49,80

Alkohol 12,5%, Restzucker 0,3g/L, Gesamtsaure -g/L

Geschmack: Etwas rauchige und vegetabile bis krautrerige Nase mit hel-
len gelbfruchtigen und holzigen Noten, etwas Hefe und floralen Nuan-
cen. Herbe, leicht schmelzige, jugendliche Frucht, feine, recht lebendige
Saure und etwas Griff von reifem Gerbstoff, pflanzliche Noten, ein wenig
Hefe und wieder helles Holz, gute Nachhaltigkeit, kreidige Tone, klarer
Sortencharakter, guter bis sehr guter Abgang.

Preise sind in Euro inkl. Ges. MwSt. und Bedienungsgeld. Die angegebenen Zahlen beziehen sich auf Zusatzstoffe {iber die Sie sich auf der letzten Seite der
Karte informieren kénnen. Bei Fragen zu Allergenen, fragen Sie bitte das Personal nach unserer Allergen-Speisekarte. [V] = vegetarisches Gericht
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WeiBweine (Regional)

BIO - Weingut Zimmerle (Korb im Remstal)
TRIO weiss s 02L10,75L 890 | 26,80

Alkohol 12,5%, Restzucker 10,3g/L, Gesamtsaure 72g/L
Geschmack: 70% gebrauchte Holzfasser, 30% Edelstahl.

BIO - Weingut Zimmerle (Korb im Remstal)
Chardonnay RESERVE s 0,75L 49,80

Alkohol 13,5%, Restzucker 3,7g/L, Gesamtsaure 6,8g/L
Geschmack: Ausbau in 300-Liter- Holzfassern.

BIO - Weingut Zimmerle (Korb im Remstal)
VOGEL Sauvignon blanc s 0,75L 39,80

Alkohol 12,5%, Restzucker 4,9¢g/L, Gesamtsaure 84g/L
Geschmack: 70% gebrauchte Holzfasser, 30% Edelstahl. Halbtrocken, na-
turliche Fructose.

BIO - Weingut Zimmerle (Korb im Remstal)
STEIGE Riesling feinherb s 0,2L | 0,75L 9,70 | 29,20
Alkohol 10,5%, Restzucker 34g/L, Gesamtsaure 81g/L

Geschmack: Am Gaumen lebendig und elegant, mit harmonischer Saure
und mineralischer Frische.

BIO - Weingut Zimmerle (Korb im Remstal)
2023 Sauvignon Blanc Sommerhalde s 0,75L 49,80
Alkohol 12,5%, Restzucker 3,5g/L, Gesamtsdure 72g/L

Geschmack: Frisch und aromatisch mit Noten von Stachelbeere, Limette
und feinen Krautern.

Schillers Mitte® Eigenkreation fur das Stuttgarter Weindorf
Vollerei® Weissftebensfreude

Alkohol 11,5%, Restzucker 3,8¢g/L, Saure 54g/L
Geschmack: Weissweincuvée aus Riesling, Silvaner und Traminer in Kooperation mit dem Weingut Maier
(Schwaikheim). Fruchtige Note - passender Begleiter fiir leichte Speisen. Sehr frisch und aromatisch mit
dem passenden Schmelzg

0,2L | 0,75L 8,40 | 24,80

Preise sind in Euro inkl. Ges. MwSt. und Bedienungsgeld. Die angegebenen Zahlen beziehen sich auf Zusatzstoffe iiber die Sie sich auf der letzten Seite der
Karte informieren kénnen. Bei Fragen zu Allergenen, fragen Sie bitte das Personal nach unserer Allergen-Speisekarte. [V] = vegetarisches Gericht
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Roséeweine

Weingut Escher (Schwaikheim)
Muskat - Trollinger s 0,2L | 0,75 750 | 22,50
Alkohol 11,5%, Restzucker 10,5¢/L, Gesamtsaure 5,3g/L

Geschmack: Feinfruchtige, elegante Aromen, angenehme Saurestruktur
mit charmanter RestsifRRe

Feliciana (Italien, Lombardei)
"Feudo" Riviera del Garda Classico Chiaretto s 02L 10,75 8,90 | 26,80

Alkohol 13%, Restzucker 3,9g/L, Gesamtsaure 6,1g/L
Geschmack: Am Gaumen ein ernsthafter Wein mit einer saftigen, fri-
schen Struktur, abgerundet von feiner Krauterwurze.

Schillers Mitte® Eigenkreation fur das Stuttgarter Weindorf
Vollerei® Roséftebensfreude 0,2L | 0,75L 790 | 23,80

Alkohol 11,5%, Restzucker 6,5g/L, Saure 5,7g/L

Geschmack: Trollinger Rosé in Kooperation mit dem Weingut Maier. Duf-
tet nach roten Beeren und Kirsche, am Gaumen mit sanfter Saure und
einem eleganten kraftigen Abgang

Preise sind in Euro inkl. Ges. MwSt. und Bedienungsgeld. Die angegebenen Zahlen beziehen sich auf Zusatzstoffe {iber die Sie sich auf der letzten Seite der
Karte informieren kénnen. Bei Fragen zu Allergenen, fragen Sie bitte das Personal nach unserer Allergen-Speisekarte. [V] = vegetarisches Gericht
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Rotweine (Regional)

BIO - Weingut Forsthof (Steinheim an der Murr)
Ars Vinitoris QbA s 0,2L | 0,75L 790 | 23,80

Alkohol 13,5%, Restzucker 2,0g/L, Saure 5,3g/L
Geschmack: Cuvée aus Lemberger, Spatburgunder und Cabernet, Bukett
nach Himbeeren, Sudfrichten, Erdbeeren, trocken, zart

BIO - Weingut Forsthof (Steinheim an der Murr)
Trollinger-Lemberger s 0,2L | 0,75L 6,80 | 20,40

Alkohol 12%, Restzucker 111g/L, Saure 49g/L

Geschmack: Cuvée aus Trollingers und Lemberger. Leuchtendes Rot,
kraftvoller Gaumen. Perfekt zu allen schwabischen Gerichten, z.B. Maul-
taschen, Spatzle oder Rostbraten

BIO - Weingut Forsthof (Steinheim an der Murr)
Merlot s 0,2L10,75L 8,90 | 26,80

Alkohol 14%, Restzucker 0,4g/L, Saure 5,.2¢g/L

Geschmack: Aromen von Dorrpflaume und dunkler Schokolade, im Bou-
quet fruchtig und dicht. Er besticht durch seine zarte Vanillenote und
seinem internationalen Rotweinstil. Passend zu kraftig gewlrztem Fleisch

BIO - Weingut Forsthof (Steinheim an der Murr)
Ars Vinitoris "B" Barrique s 0,75L 39,80

Alkohol 14,5%, Restzucker 0,3g/L, Saure 5,3g/L

Geschmack: Die Trauben werden nur in besonderen Weinjahren geerntet.
Sie stehen fur die Entwicklung der Generationen, des Weingutes und der
Weine. Spitzengewachse mit selektionierten Trauben aus ausgewahlten
Weinbergen sind die Grundlage dieser Individualisten

Preise sind in Euro inkl. Ges. MwSt. und Bedienungsgeld. Die angegebenen Zahlen beziehen sich auf Zusatzstoffe {iber die Sie sich auf der letzten Seite der
Karte informieren kénnen. Bei Fragen zu Allergenen, fragen Sie bitte das Personal nach unserer Allergen-Speisekarte. [V] = vegetarisches Gericht
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Rotweine (Regional)

Weingut Escher (Schwaikheim)
Meisterwerk Rotweincuvée s 0,75L 39,80

Alkohol 13,5%, Restzucker 2,3g/L, Saure 54g/L

Geschmack: Trocken, Cuvée aus Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc,
Merlot und Lemberger. In den besten Lagen in Korb und Neustadt wur-
zeln die Reben auf kraftvollen, mineralreichen Boden und sorgen flr die
perfekte Reife der Trauben. Nach traditioneller Maischegarung, Fassreife
und Assemblage, wurde das MEISTERWERK unfiltriert gefullt

Weingut Escher (Schwaikheim)
Lemberger s 0,2L | 0,75L 8,90 | 26,80

Alkohol 13%, Restzucker 41g/L, Saure 54g/L

Geschmack: Die Lemberger-Reben wurzeln auf kraftvollen Keuperbo-
den am Berg. Durch die selektive Handlese und die traditionelle Mai-
schegarung entsteht ein Rotwein mit spannender Wirze und beerigen
Fruchtnoten

Weingut Escher (Schwaikheim)
Erste Begegnung s 0,2L | 0,75L 710 | 21,30

Alkohol 11,5%, Restzucker 12,5g/L, Saure 5,.2g/L

Geschmack: Aufmachen und Spass haben - ein weicher, zuganglicher
Rotwein aus unseren regionalen Heimatrebsorten. Auch leicht gekihlt
ein Genuss. Erste Begegnung - immer etwas besonderes.

Wein & Sektgut Hirschmiiller (Lauffen am Neckar)
Cuveé Cabernet s 0,2L | 0,75L 8,90 | 26,80

Alkohol 12,5%, Restzucker 71g/L, Saure 5,2g/L

Geschmack: Rebsorten: Cabernet Dorsa und Cabernet Franc. Am Gaumen
zeigt er sich kraftig, mit strukturgebenden und gleichzeitig runden Tan-
ninen. Die Cabernet Cuvée ist sehr saftig, hat eine angenehme Wirzigkeit
und einen langen Abgang

Unterturkheimer Weinmanufaktur
2018 Trollinger*** QbA s
Alkohol 13%, Restzucker 1,6g/L, Gesamtsaure 51g/L

Geschmack: Der noch jugendliche Wein zeigt doch deutlich Potential.
Kraftiger, aromatischer Trollinger mit deutlich wirzigem Finish

0,75L | 44,80

Preise sind in Euro inkl. Ges. MwSt. und Bedienungsgeld. Die angegebenen Zahlen beziehen sich auf Zusatzstoffe {iber die Sie sich auf der letzten Seite der
Karte informieren kénnen. Bei Fragen zu Allergenen, fragen Sie bitte das Personal nach unserer Allergen-Speisekarte. [V] = vegetarisches Gericht
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Rotweine (Regional)

Weingut Maier (Schwaikheim)
Spatburgunder s 0,2L ] 0,75L 9,70 | 29,20

Alkohol 13%, Restzucker 2,0g/L, Saure 5.2¢g/L

Geschmack: Unser Einstiegs- Spatburgunder zeigt in der Nase intensive
Kirschnoten und Cassis, Krauternoten mit dezenter Wirze. Am Gaumen
Dicht und saftig. Die jugendlich zupackende Saurestruktur verspricht ei-
niges Uber das Entwicklungspotenzial

Weingut Maier (Schwaikheim)
Trollinger "alte Reben" s 0,2L | 0,75L 8,90 | 26,80

Alkohol 12,5%, Restzucker 3,3g/L, Saure 54g/L
Geschmack: wirzig aromatischer Trollinger mit Sauerkirscharomen

Weingut Maier (Schwaikheim)
Cabernet Franc "vom Stein" s 0,75L 39,80

Alkohol 14,0%, Restzucker 1,5g/L, Saure 5,.2¢g/L

Geschmack: Lagenwein, Frische, Eleganz und Kraft das vereint keine Reb-
sorte so gut wie die Rebsorte Cabernet Franc. Eine Raritat die wir nicht in
jedem Jahrgang separat ausbauen.

Weingut Eisele (Hessigheim)
Lemberger "Muschelkalk" s 0,75L 39,80

Alkohol 12,5%, Restzucker 01g/L, Saure 6,8g/L

Geschmack: Fest gewirkte, herb-saftige, jugendliche, frische dunkle
Frucht, krauterige und pfeffrige Aromen, verhalten rostige und tabakige
Holzanklange, wieder auch ein wenig Wacholder, nachhaltig am Gaumen,
gewisse Tiefe, merklicher Saurebiss, noch unentwickelt, deutlich salzig
und kreidig im Hintergrund, sehr guter, straffer, schwarzbeeriger, etwas
krauteriger und rauchiger Abgang mit Wacholdernoten

Weingut Eisele (Hessigheim)
Trollinger "Muschelkalk" s 0,2L ] 0,75L 9,70 | 29,20

Alkohol 11,5%, Restzucker -g/L, Saure -g/L

Geschmack: Kuhler, fein-sauerlicher, zart nussiger, rauchiger und krau-
teriger Duft mit rot- und schwarzbeerigen Aromen sowie mandeligen
Nuancen. Schlanke, kihle, herbe Frucht, gewisser Saurebiss und feinsan-
dige, jugendliche Tannine, etwas mandelig-nussige und rauchige Tone
am Gaumen, gewisse Nachhaltigkeit, kreidige und salzige Nuancen, ein
Hauch Pfeffer, guter bis sehr guter Abgang mit animierendem Biss.

Preise sind in Euro inkl. Ges. MwSt. und Bedienungsgeld. Die angegebenen Zahlen beziehen sich auf Zusatzstoffe {iber die Sie sich auf der letzten Seite der
Karte informieren kénnen. Bei Fragen zu Allergenen, fragen Sie bitte das Personal nach unserer Allergen-Speisekarte. [V] = vegetarisches Gericht
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SPIRITUOSEN UND EDELBRANDE

Patata Loca Gin aus Murr 2cl 5,50
Albfink Aged-Gin 2cl 6,50
Albfink Wodka 2cl 5,50
Albfink Nuss-Likor 2cl 4,50
Fernet Branca 2cl 3,50
Averna 2cl 3,50
Ramazzotti 2cl 3,50
Grappa Cellini 2cl 3,50
Quzo 2cl 3,50

vom Weingut ZaiR aus Stuttgart-Oberturkheim

Mirabellenbrand 2cl 3,80
Williams Christ Birne 2cl 3,80
Gewdlrztraminer Trester Brand 2cl 3,80
Sauerkirschwasser 2cl 3,80
Himbeergeist 2cl 3,80
Quittenbrand 2cl 3,80
Obstbrand 2cl 3,80

WEINSCHORLE

Weinschorle mit Weildwein s 0,2L 5,50
Weinschorle mit Roséwein s 0,2L 5,50
Weinschorle mit Rotwein s 0,2L 5,50

Preise sind in Euro inkl. Ges. MwSt. und Bedienungsgeld. Die angegebenen Zahlen beziehen sich auf Zusatzstoffe {iber die Sie sich auf der letzten Seite der
Karte informieren kénnen. Bei Fragen zu Allergenen, fragen Sie bitte das Personal nach unserer Allergen-Speisekarte. [V] = vegetarisches Gericht
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Finch® Schwabischer Hochland Whisky

Die Natur gibt ihm seine Seele. Der einzigartige Schwabische Hochland
Whisky vereinigt unberthrte Natur, glasklare Albluft und reinstes Was-
ser mit perfekter Handwerkskunst und hochstem Qualitatsverstandnis.

. L . . 2cl 6,50
Finch® Schwabischer Hochland Whisky - Classic

Auf der Basis von Weizen und Gerstenmalz aus eigenem Anbau. 5 Jahre
gereift in speziell ausgesuchten Barrique-Weinfassern. Ein fruch-
tig-milder Whisky dessen feiner Geschmack an Schokolade, Honig und
Weintrauben erinnert.

40% vol

Finch® Schwabischer Hochland Whisky - Honig Likor 2cl 5,50

Zusammen mit lokalem, erlesenem Honig wird die sufRe Spezialitat
Whisky-Honig-Likor; ohne Zusatz anderer Zuckerstoffe. Dieser Whisky
besticht durch den intensiven Vanille-Honigduft mit zarter Sufe und
Finesse im Abgang. Die Harmonie von Whisky und Honig in Vollendung.
27% vol

Finch® Schwabischer Hochland Whisky - Single Malt Sherry 20l 780

Auf der Basis von gemalzter Gerste aus eigenem Anbau. 5 Jahre gereift
in exquisiten Sherryfassern. Ein edler Whisky mit einem milden und
auBerst eleganten Geschmack von feinsten Sherry- und Karamellno-
ten. 42% vol

Preise sind in Euro inkl. Ges. MwSt. und Bedienungsgeld. Die angegebenen Zahlen beziehen sich auf Zusatzstoffe {iber die Sie sich auf der letzten Seite der
Karte informieren kénnen. Bei Fragen zu Allergenen, fragen Sie bitte das Personal nach unserer Allergen-Speisekarte. [V] = vegetarisches Gericht
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ZUSATZSTOFFE

1. mit Farbstoff(en)
2. mit Konservierungsstoff(en)

3. mit Antioxidationsmittel

4. mit Geschmacksverstarker(n)

5. mit Schwefeldioxid

6. mit Schwarzungsmittel

7. mit Phosphat

8. mit Milcheiweif3

9. koffeinhaltig

10. chininhaltig

11. gewachst (wenn die Oberflache von frischen Friichten derart behandelt wurde)

12. mit Taurin

Preise sind in Euro inkl. Ges. MwSt. und Bedienungsgeld. Die angegebenen Zahlen beziehen sich auf Zusatzstoffe iiber die Sie sich auf der letzten Seite der
Karte informieren konnen. Bei Fragen zu Allergenen, fragen Sie bitte das Personal nach unserer Allergen-Speisekarte. [V] = vegetarisches Gericht



