SCHWABENSTUBEN

Restaurant & Weinwirtschaft

" Ein gutes Essen ist Balsam fur die Seele "

Herzlich Willkommen

Wir freuen uns Sie in den Schwabenstuben begruflien zu durfen.

Das Kuchenteam stellt alle Kreationen selbst zusammen und bereitet diese taglich aus
ausgewahlten, vorrangig regionalen Produkten frisch zu.
Wir arbeiten mit vielen regionalen Lieferanten sehr eng zusammen.
Durch diese Zusammenarbeiten kennen wir die Herkunft der Produkte und konnen eine
sehr gute Qualitat und die Frische der Produkte garantieren.
Falls Sie Anregungen haben, sprechen Sie uns gerne an!

Auszug unserer regionalen Lieferanten

Fleisch- und Wurstwaren | Der Metzger Schneider aus Freiberg
Freiland Eier | Breitenblchers Direktvermarktung aus Freiberg
Obst und Gemuse | S. Gohner aus Steinheim an der Murr
Kartoffeln | Magdalena Lang aus Marbach

Gerne konnen Sie bei uns auch Gutscheine zum Verschenken erwerben
oder eines unserer selbstgemachten Produkte.

Wir wunschen lhnen einen schonen Aufenthalt
Ihr Familie Neuberth und TEAM

Preise sind in Euro inkl. Ges. MwSt. und Bedienungsgeld. Die angegebenen Zahlen beziehen sich auf Zusatzstoffe {iber die Sie sich auf der letzten Seite der
Karte informieren kénnen. Bei Fragen zu Allergenen, fragen Sie bitte das Personal nach unserer Allergen-Speisekarte. [V] = vegetarisches Gericht
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Restaurant & Weinwirtschaft

VORSPEISEN UND KNACKIGE SALATE

Bunter Salatteller [V]
mit Gemuserohkost dazu gerostete Nusse und Brotwurfel s 5,80

Schwabenstuben Caeser Salad [V]
mit gebratenen Hahnchenbruststreifen, Parmesan und Brotwurfel s 19,80

GroRRer bunter Salatteller [V]
mit Gemuserohkost s 10,40

dazu wahlbar

gebratene Garnelen + 9,80
gebratene Maultaschenstreifen + 5,50
Wurstsalat

marinierte Schinkenwurst mit Emmentaler

dazu wahlbar
Schwabenstubenbrot 15,50
Bratkartoffeln 17,80

Sommerliche Tomate
Tomate 3 mit selbstgebackenem Focaccia, Burrata und Basilikum s

14,80
SuBkartoffelpommes [V]
mit Parmesan und rosa Pfeffermayonnaise s 9,50
Krustentierschaumsuppe
mit gebratenen Rotgarnelen s 10,80
Rinderkraftbruhe
mit Gemusewdurfeln und Krauterfladle s 9,50

Preise sind in Euro inkl. Ges. MwSt. und Bedienungsgeld. Die angegebenen Zahlen beziehen sich auf Zusatzstoffe iiber die Sie sich auf der letzten Seite der
Karte informieren kénnen. Bei Fragen zu Allergenen, fragen Sie bitte das Personal nach unserer Allergen-Speisekarte. [V] = vegetarisches Gericht
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HAUPTGERICHTE - Fleisch

Zwiebelrostbraten [200g]
vom Weiderind mit Fettrand gebraten, dazu kraftige Schmorzwiebelsol3e

und selbstgemachte Spatzle s 27,80
Geschnetzeltes von Rind und Schwein

mit PilzrahmsoRe und selbstgemachten Spatzle s 19,80
Schwabenteller

Fleischkichle, Maultaschle und Schweinefiletmedaillon dazu feine

ZwiebelsoflRe und Kartoffelsalat 23,80
Knobi-Schnitzel

paniertes Schweineschnitzel mit Kase uberbacken dazu Pommes frites s 20,80
Mediterraner Schweinebraten

dazu Grillgemuse und Rosmarinkartoffeln s 21,80
Schweinefilet Medaillons

mit PilzrahmsoRe dazu Kartoffelkroketten und selbstgemachte Spatzle s 25,80
schwabische Linsen

mit selbstgemachten Spatzle und Saitenwurstchen s 15,80

Murgh Makhani

zartes Hahnchenfleisch mit exotischen Gewurzen, schonend gegrillt
und in einer cremigen Tomaten-Butter-Sauce dazu Zupfsalat und Reis s

23,50

Preise sind in Euro inkl. Ges. MwSt. und Bedienungsgeld. Die angegebenen Zahlen beziehen sich auf Zusatzstoffe iiber die Sie sich auf der letzten Seite der
Karte informieren kénnen. Bei Fragen zu Allergenen, fragen Sie bitte das Personal nach unserer Allergen-Speisekarte. [V] = vegetarisches Gericht
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HAUPTGERICHTE - Fleisch

Gegrilltes Weide-Rumpsteak
mit Krauterbutter und buntem Steakpfeffer s

zur Wahl:

250g 29,80
300g 35,80
400g 43,80

Eine Beilage zur Wahl ist im Preis inbegriffen.

Cordon bleu
vom Landschwein mit einer Beilage zur Wahl s 23,80

Schnitzel vom Landschwein
paniertes Schweineschnitzel mit einer Beilage zur Wahl 19,50

Beilagen

bunter Salatteller s
Grillgemuse s
selbstgemachte Spatzle s
selbstgemachter Kartoffelsalat
Pommes frites

Bratkartoffeln

Kartoffelkroketten s je 5,50

Gerne servieren wir lhnen alle Hauptgerichte auch als Seniorenteller. Fir eine Beilagenanderung entsteht

eine Anderungspauschale. Bitte sprechen Sie unser Servicepersonal darauf an.

Preise sind in Euro inkl. Ges. MwSt. und Bedienungsgeld. Die angegebenen Zahlen beziehen sich auf Zusatzstoffe {iber die Sie sich auf der letzten Seite der
Karte informieren kénnen. Bei Fragen zu Allergenen, fragen Sie bitte das Personal nach unserer Allergen-Speisekarte. [V] = vegetarisches Gericht
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HAUPTGERICHTE - Fisch

Aus dem Meer
Grillgemuse, Jacobsmuschel, Rotgarnele und Fisch des Tages
mit Krustentierschaumsof3e dazu frische Tagliatelle s 26,80

HAUPTGERICHTE - Fleischlos

Kasespatzle [V]
mit Zwiebelschmelze s 14,80

Gebratene Waldpilze [V]
mit Pfifferlingen in RahmsoRe an frischen Tagliatelle s 19,80

Kichererbsen-Gemiisecurry [VEGAN]
mit Kokos und Grillgemuse dazu Reis 17,80

schwabische Linsen [V]
mit selbstgemachten Spatzle s 13,80

Gerne servieren wir lhnen alle Hauptgerichte auch als Seniorenteller. Fur eine Beilagenanderung entsteht

eine Anderungspauschale. Bitte sprechen Sie unser Servicepersonal darauf an.

Preise sind in Euro inkl. Ges. MwSt. und Bedienungsgeld. Die angegebenen Zahlen beziehen sich auf Zusatzstoffe {iber die Sie sich auf der letzten Seite der
Karte informieren kénnen. Bei Fragen zu Allergenen, fragen Sie bitte das Personal nach unserer Allergen-Speisekarte. [V] = vegetarisches Gericht
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ZUSATZSTOFFE

1. mit Farbstoff(en)
2. mit Konservierungsstoff(en)

3. mit Antioxidationsmittel

4. mit Geschmacksverstarker(n)

5. mit Schwefeldioxid

6. mit Schwarzungsmittel

7. mit Phosphat

8. mit Milcheiweif3

9. koffeinhaltig

10. chininhaltig

11. gewachst (wenn die Oberflache von frischen Friichten derart behandelt wurde)

12. mit Taurin

Preise sind in Euro inkl. Ges. MwSt. und Bedienungsgeld. Die angegebenen Zahlen beziehen sich auf Zusatzstoffe iiber die Sie sich auf der letzten Seite der
Karte informieren konnen. Bei Fragen zu Allergenen, fragen Sie bitte das Personal nach unserer Allergen-Speisekarte. [V] = vegetarisches Gericht



